
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Notre Chef vous propose le menu du jour frais selon l’arrivée de la marchandise 
 

Menu d’Automne 
 

Terrine de Saison aux Baies 
accompagnée de son Bouquet de Salade 

*** 

Timbale d’Omble Chevalier de Chamby et Truite de la Riviera 
Tombée de Poireaux, Sauce Chasselas 

*** 

Médaillon de Chevreuil et sa Sauce aux Parfums d’Automne 
Légumes de Saison et Spätzlis sautés 

*** 

Génoise Cacao à la Crème Fouettée  
Griottes au Kirsch et Glace Chocolat Blanc 

 
  

CHF 74.00 
Nos employés sont heureux de fournir des informations sur les ingrédients qui peuvent déclencher 

des allergies ou des intolérances. Veuillez nous demander, svp. 

 
 


